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Goldener Oktober:

8 Goldmedaillen fiir 2008er jahrgang

Das Weingut Okonomierat Pet-
gen-Dahm konnte sich dieses
Jahr iiber sieben Goldmedail-
len bei der Landesweinpramie-
rung und iiber eine weitere bei
der Bundesweinpriamierung
freuen. Fiir den neuen Jahr-
gang wird noch eine Steige-
rung erwartet.

Vor dem historischen Winzer-
hof von Brigitte und Ralf Pet-
gen kiinden die ersten Vorbo-
ten bereits den Herbst an. Das
Laub der Bdume strahlt in bun-
ten Farben und Traubenwagen
mit der Spéatburgunderlese
kommen angerollt. Es sind die
letzten Tage der Ernte der Bur-
gundersorten. Ab néchste Wo-
che beginnt die Ernte der Ries-
lingtrauben. Die Trauben sind
dieses Jahr besonders gesund,
so dass Petgen noch die letzte
Besonnung abwarten machte,
um nur ebenso hochreifes wie
hochwertiges Erntegut zu er-
halten.

Jahrhundertweinjahr

Obwohl es seit den Achtzi-
gern in Deutschland viele Spit-
zenjahre gab, erwartet Petgen
noch eine weitere Qualitats-
steigerung fiir die 2o00ger Jahr-
gidnge und bezeichnet dieses
Jahr als ein ,,Jahrhundertwein-
jahr“. Die Ochslegrade lagen
zwischen go und 100 Ochsle,
was auf einen Spitzenjahrgang
schliefien ldsst. Der Zucker ist
ein Mafistab fiir die Reife und
er bestimmt das Mostgewicht,
das in Ochslegraden ausge-
driickt wird.

Ein besonderer Riesling

~Besonders freuen wir uns
auf den Riesling aus der Ayler

Kupp.“ strahlt Petgen. ,So
ausgefallene Rieslinge wie in
diesem Spitzenrieslingjahr ha-
ben wir noch nicht geernet.*

Der ,Riesling Ayler Kupp,
Saar-Steillage” ist mit seiner
fein-herben Note und dem ge-
wissen Hauch von Siifie der
perfekte Apperatif oder Des-
setwein.

Nicht nur sein exotischer Ge-
schmack, sondern auch seine
Anbaulage machen ihn zu ei-
nem ganz besonderen Trop-
fen. Der Riesling wachst an ei-
nemSteilhanganderSaar. Die
Ayler Kupp ist mit ihrerm
Schieferboden eine der besten
Riesling-Lagen der Welt.

Goldener Herbst

Aber nicht nur die diesjahri-
ge Emte, sondern auch die
2008er Jahrgdnge kbnnen sich
sehen lassen. Das renommier-
te Weingut Petgen-Dahm mit
seinen 15 Hektar Rebfldche
hat diesen Sommer bei der
Landesweinpramierung  von
allen Saarldndischen Winzern
am besten abgeschnitten. Sie-
ben mal durfte es sich hier
iiber die Goldmedaille freuen.
Und zwar fiir folgende Spitzen-
weine: den Riesling Eiswein,
die Grauer Burgunder Beeren-
auslese, die Riesling Auslese,
den Spatburgunder Barrigue
trocken, den Auxerrois tro-
cken, den Perler Hasenberg
Grauer Burgunder sowie fiir
den Grauen Burgunder tro-
cken.

Bezahlbarer Genuss

LFiir die Konsumenten wird
es besonders erfreulich sein,
dass vor allem auch Weine im
mittleren Preisgefiige, wie un-
ser Auxerois, und nicht nur die

Eine Weinprobe bei den freundlichen Winzern istimmer ein Erlebnis.

teuren Dessertweine mit Gold
bewertet wurden®, sagt Pet-
gen.

Neben diesen sieben Gold-
medaillengewinnermn gab es
noch weitere sechs Silberme-
daillengewinner.

Aber auch bei der Bundes-
weinpramierung war das
Weingut Okonomierat Petgen-
Dahm iiberaus erfolgreich. Der
Graue Burgunder erhielt auch
hier die Goldmedaille und
zahlt so neben Spitzenweinen
der Regionen Baden und Pfalz
zu den besten Grauburgun-
dern der Bundesrepublik.

Okologischer Wein

Seit dem 17.Jahrhundert be-
treibt die Familie Weinbau im
Dreilandereck  Deutschland-
Frankreich-Luxemburg.  Das
Haus Petgen-Dahm ist somit
einWeingutmit Tradition, aber

* dennoch offen fiir Innovation.

Dieses|ahrist der erste dko-
logisch produzierte Weifiwein

im Keller des Winzerbetriebes
, angekommen. 2008 lie} sich

das Weingut fiir Teilflichen
nach EG-Bio-Norm zertifizie-
ren. Widhrend der Umstel-

., lungsphase wird der Wein al-

Die diesjdhrige Weinleese in den 15 Hektar grofien Weinbergen

des Weingutes Petgen-Dahm.

Foto: PR

lerdings noch als normaler
Elbling verkauft, bevor er in
drei Jahren ein Bio-Siegel er-
halt.

Die naturnahe Bewirtschaf-
tung der Weinberge ist das
oberste Gebot. ,Wirsind iiber-
zeugt, dass dies die richtige
Art ist Wein zu produzieren.
Der Verbraucher ist sehr ge-
sundheitsbewusst und diesem
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Anspruch wird von uns voll
und ganz Rechnung getragen.
Bei uns kann der Kunde einen
Wein erwarten, der nach na-
tiirlichen Mafistiben produ-
ziert wurde.” so Petgen. Insbe-
sondere beim Pflanzenschutz
seinen mit guten Erfolg dkolo-
gische Prdperate eingesetzt
worden.

Aufgrund der guten Erfolge
bei dem Wei3wein lie} Petgen
nachtraglich auch die Rotwei-
ne St.Laurent und Spétbur-
gunder-Dornfelder nach EG-
Bio-Norm zertifizieren. vk

Brigitte und Ralf Petgen in ih-
rem Weinkeller. Foto: PR

Informationen:

Nach telefonischer Voranmeldung bei Weinkauf Probier-
moglichkeit:
Jeden Samstag von 11 bis 14 Uhr.

In der Woche bittet das Weingut Petgen-Dahm zwecks
Weinabholung um Terminvereinbarung.

(Keine Probiermiglichkeit).

Am Sonn- und Feiertagen geschlossen.

Das Weingut macht vom 20.12.2009 bis zum 04.01.2010
Betriebsferien.
Vom 23. bis zum 27. Oktober ist der Betrieb geschlossen.

Kontakt:

Weingut Okonomierat Petgen-Dahm
Winzerstraie 6
66706 Perl-Sehnsdorf

Tel. (06867) 309
Fax (06867) 1367

E-Mail: info@petgen-dahm.de
Internet: www.petgen-dahm.de




